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Sürdürülebilir Bir Gelecek İçin 
Doğa Ve Çevre Dostu Çözümler Sunuyoruz.

Yeşil Adım Tarımsal Ürünler Tic. A.Ş.

Her şey bir hayal ile başladı.



DOĞAYA SAYGILI
BÜTÇENİZE DOST

SAĞLIĞINIZA DESTEK

Doğaya Dost
Sofralara Tazelik Getiren

OXO Biyobozunur Ambalajlar

Dünyadaki gıdanın %14'ü hasat, taşıma ve depolama sırasında kaybediliyor.

Türkiye'de her yıl kişi başı 93 kilogram, toplamda 7,7 milyon ton yiyecek çöpe gidiyor.

Tarladan sofraya kadar olan kayıplarla bu miktar 18 milyon tona denk geliyor. (UNEP 2021)

Yaş meyve sebzenin % 17'si tüketici tarafindan israf ediliyor.

Sürdürülebilir Bir Dünya İçin Yeşil Adım

yesiladimtarim.com
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YeșilAdım

Biyobozunur Ambalajlar ile

ÇEVRE DOSTU ÇÖZÜMLER

YeşilAdım’ın biyobozunur ambalajları, çevreye dost ve sürdürülebilir
bir seçenek sunar. Doğada biyolojik olarak bozunabilen bu ambalajlar, 
hem doğayı korur hem de gıdalarınızın tazeliğini muhafaza ederek
sağlıklı yaşamanızı destekler.

Zararlı plastikler yerine, çevreye duyarlı bir tercih
yaparak doğayı koruyun, gelecek nesillere
yaşanabilir bir dünya bırakın!

İsrafı Önle, Doğayı Koru!
Hasat sonrası taze sebze, meyve ve çiçekler etilen gazı ve su buharı salar.
Etilen gazı ve su buharı ürünün olgunlaşmasında bir katalizör görevi görür.
Etilen gazının ortamda birikmesi daha hızlı olgunlaşmaya neden olur.
Su buharı ise bakteri ve buna bağlı küf oluşumunu besler.

YEŞİLADIM ürünleri özel formülleri sayesinde bu gazların ve nemin emilmesini
sağlar. Yine özel formülü sayesinde bakteriyel inhibisyona neden olur.
Meyve ve sebzelerin çürüme, küflenme ve mantar gelişiminden kaynaklanan
bozulmalarını önler.

İşte bu şekilde bir yandan hem gıda israfını önlerken, hem ekonomiye,
hem ekolojiye, hem sürdürülebilirliğe, hem sağlığa önemli katkılar sunar.

Hasat sonrası taze sebze, meyve ve çiçekler etilen gazı ve su buharı salar.
Etilen gazı ve su buharı ürünün olgunlaşmasında bir katalizör görevi görür.
Etilen gazının ortamda birikmesi daha hızlı olgunlaşmaya neden olur.
Su buharı ise bakteri ve buna bağlı küf oluşumunu besler.

YEŞİLADIM ürünleri özel formülleri sayesinde bu gazların ve nemin emilmesini
sağlar. Yine özel formülü sayesinde bakteriyel inhibisyona neden olur.
Meyve ve sebzelerin çürüme, küflenme ve mantar gelişiminden kaynaklanan
bozulmalarını önler.

İşte bu şekilde bir yandan hem gıda israfını önlerken, hem ekonomiye,
hem ekolojiye, hem sürdürülebilirliğe, hem sağlığa önemli katkılar sunar.



YeșilAdım

Oxo Biyobozunur
Neden Tercih Edilmeli?

Oxo Biyobozunur ambalajları, doğaya ve insan sağlığına duyarlı tüketiciler için ideal bir seçimdir.

Bu ambalajlar, gıda üreticilerine ve perakendecilere sürdürülebilir bir çözüm sunar.

Oxo Biyobozunur ambalajlar ile gelecek nesillere daha temiz bir dünya bırakabiliriz.

Dogaya Dost, Sofralara Tazelik Getiren Biyobozunur Ambalajlar

Oxo Biyobozunur
Ambalajların Faydaları:

Çevreye duyarlıdır ve plastik ambalajların neden olduğu kirliliği azaltır.

Doğada kendiliğinden çözünebilen ve geri dönüştürülebilen 
özel bir formülasyonla üretilir.

Daha sağlıklı ve güvenli gıdalar sunar.

Sürdürülebilir bir geleceğe katkıda bulunur.

yesiladimtarim.com



Doğal tazeliği koruyarak 
gıda israfını önleyin.
Gelecek için bir Yeşil Adım da siz atın!

Firmanıza ve ürünlerinize özel inovatif çözümler sunuyoruz.

YeșilAdım

Gıdanızı Korur
 
Sağlığınızı Korur

Bütçenizi Korur

Çevreyi Korur

GELECEĞİ KORUR

yesiladimtarim.com

Her Adımda Doğaya Saygı!

YERLİ
ADIM

KÜRESEL
ETK

TAZE TUTAN AMBALAJLAR
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Firmanıza ve ürünlerinize özel inovatif ve çevreci çözümler sunuyoruz.

YeșilAdım

YEŞİL ADIM Taze Tutan Ambalajlar Nedir?
Yeşil Adım ambalajları, doğada kendiliğinden çözünebilen ve geri dönüştürülebilen 
özel bir formülasyonla üretilir.

Yeşil Adım ambalajları, etilen gazı ve su buharını emerek ürünlerin çürümesini ve 
küflenmesini önler.

Bu ambalajlar, gıda ürünlerinin raf ömrünü uzatarak israfı önler.

Bu ambalajlar, gıdanın doğal tazeliğini ve lezzetini korur.

ETİLEN GAZINI EMER
Etilen gazını ve nemi emen özel 
formülü ile YeşilAdım, gıda israfını 
azaltırken çevreye dost bir çözüm sunar.

NEMİ HAPSEDER
Doğada biyolojik olarak bozunabilen 
ambalajlarımız ile sürdürülebilir bir 
geleceğe adım atın.

Bakteri ve küf oluşumuna önlemeye 
yönelik özel formülasyona sahiptir. 
Gıdanızın sağlıklı kalmasını sağlar.

BAKTERİ KARŞITI ÜÇLÜ
ETKİ

GÜÇLÜ
SONUÇ
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YeșilAdım

YEŞİL ADIM NEYİ ÖNLER?

▪ Küf ve mantar gelişimini,
▪ Çürümeyi,
▪ Renk bozulmasını,
▪ düzensiz olgunlaşmayı,
▪ Solmayı,
▪ Yumuşamayı,
▪ Kavrulmayı,
▪ Doku kaybını,
▪ Hassasiyeti,
▪ Kilo kaybını önler.

YEŞİL ADIM, SEKTÖRÜNÜN ALGORİTMASINI DEĞİŞTİRECEK.

Taze meyve sebzenin raf ömrünü 6-8 kata kadar artırıyoruz.

YEŞİL ADIM NE SAĞLAR?

▪ Ürün kaybını azaltır,
▪ Azalan bozulma ve bertaraf,
▪ Daha uzun raf ömrü,
▪ Daha taze ürün,
▪ Vaktinde hasat,
▪ Daha sağlıklı sebze meyve,
▪ İsrafı azaltır.



29.05.2019 22.06.2019 30.06.2019

19.05.2019 19.05.2019 29.05.2019 12.06.2019

Taze Tutan Poşet Normal Poşet Normal Poşet

29.05.2019

Taze Tutan Poşet Taze Tutan Poşet

6-8 KATA KADAR TAZE TUTAR
Etilen Gazı Emici - Nem Tutucu - Antibakteriyel

yesiladimtarim.com



ÜRÜN TESTLERİ

BİBER
27 GÜN

Karşılaştırma metodu ile yapılan 
test sonucunda normal poşetteki 

çilek 10. günde çürürken,
taze tutan poşetteki çilek

17 gün dayanmıştır.

ÇİLEK
17 GÜN

Karşılaştırma metodu ile yapılan 
test sonucunda normal poşetteki 
karnabahar 10. günde çürürken,
taze tutan poşetteki karnabahar
29. gün tazeliğini korumuştur.

KARNABAHAR
29 GÜN

Karşılaştırma metodu ile yapılan 
test sonucunda normal poşetteki 

muz 7. günde çürürken,
taze tutan poşetteki muz

12 gün dayanmıştır.

MUZ
12 GÜN

Karşılaştırma metodu ile yapılan 
test sonucunda normal poşetteki 

biber 13. günde çürürken,
taze tutan poşetteki biber

17 gün tazeliğini korumuştur.

Karşılaştırma metodu ile yapılan 
test sonucunda normal poşetteki 

domates 7. günde çürürken,
taze tutan poşetteki domates
31. gün tazeliğini korumuştur.

DOMATES
31 GÜN

Karşılaştırma metodu ile yapılan 
test sonucunda normal poşetteki 

limon 13. günde çürürken,
taze tutan poşetteki limon

31 gün dayanmıştır.

LİMON
31 GÜN

Karşılaştırma metodu ile yapılan 
test sonucunda normal poşetteki 

fasülye 14. günde çürürken,
taze tutan poşetteki fasülye

22 gün dayanmıştır.

FASÜLYE
22 GÜN
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YeșilAdım

YeșilAdım

Yeşil Adım Tarımsal Ürünler Tic. A.Ş.
Adres: Taşpınar Mah. İsmail Gaspıralı Caddesi No: 69 Gölbaşı / Ankara

Telefon: (0312) 491 58 18

YEŞİL ADIM, Çevreye ve insana duyarlı, 
sürdürülebilir ve inovatif çözümler geliştirmeyi hede�eyen 
bir kadın hareketidir.

yesiladimtarim.com


